
E L L I N A D I K O



S O U P S

KAKAVIA (BOUILLABAISE)  

traditional fish soup, pieces of fish fillet, fresh vegetables

S A L A D S

FARMER STYLE GREEK SALAD
traditional Greek salad, tomato, cucumber, onion,

pepper, feta cheese, olives, capers, oregano

GREEN SALAD  

fresh lettuce, rocket, dried figs,

grilled manouri cheese, orange dressing    

 

DAKOS  

Bruschettas topped with fresh grated tomato,

myzithra cheese, virgin olive oil, oregano 

S TA R T E R S

     GREENS PIE WITH ‘XINOMIZITHRA’ CHEESE    V  CN

mountain greens, ‘xinimizithra’ cheese,

handmade traditional dough from organic flour

SURF & TURF  

grilled octopus, fava beans, caramelized onions  

 

SHRIMP GUMBO  

fresh grated tomato, garlic, 

white wine, feta cheese, parsley  

 

COURGETTE FRITTERS  

aromas of the herbs of Rhodes, yoghurt sauce with mint  

  

MUSHROOM  

mushroom stew, aubergine, cream cheese,

red pepper slices, parsley  

EN



M A I N  C O U R S E S

VEAL YOUVETSI  

traditional Greek pasta, fresh tomato

MOUSSAKA 

baked 

ROOSTER STEW
au vin with cavatelli pasta,

topped with myzithra cheese

LAMB PORCHETTA

roasted in the oven with potatoes, herbs

FRIED COD

fried in batter with traditional garlic sauce

GIANT BEANS 

baked with herbs  

KRITHAROTO
Orzo risotto, parsley oil,

graviera cheese from Crete

D E S S E R T S

BAKLAVA
Aegina pistachios, butter, orange cream  

WALNUT CAKE
walnuts, butter, parfait ice cream  

FRESH FRUITS PLATTERS

EN

CN  zero carbon footprint dish

local producers | organic ingredients | zero waste in preparation

V  vegetarian



Σ Ο Υ Π Ε Σ

ΚΑΚΑΒΙΑ

παραδοσιακή ψαρόσουπα, κομμάτια φιλέτου ψαριού, φρέσκα λαχανικά

Σ Α Λ Α Τ Ε Σ

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ
παραδοσιακή ελληνική σαλάτα, τομάτα, αγγούρι,

κρεμμύδι, πιπεριά, φέτα, ελιές, κάπαρη, ρίγανη

ΠΡΑΣΙΝΗ
φρέσκο μαρούλι, ρόκα, σύκα ξερά,

ψητό μανούρι, dressing πορτοκαλιού

ΝΤΑΚΟΣ
παξιμάδι καλυμμένο με φρέσκια τριμμένη τομάτα,

μυζήθρα, παρθένο ελαιόλαδο, ρίγανη

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α

      ΧΟΡΤΟΠΙΤΑ ΜΕ ΞΙΝΟΜΥΖΗΘΡΑ    V  CN

χόρτα του βουνού, ξινομυζήθρα, χειροποίητο χωριάτικο φύλλο
από αλεύρι βιολογικής καλλιέργειας

ΓΗ & ΘΑΛΑΣΣΑ
ψημένο χταπόδι, φάβα, καραμελωμένα κρεμμύδια

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ
φρέσκια τριμμένη τομάτα, σκόρδο, 

λευκό κρασί, φέτα, μαϊντανός

ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΈΔΕΣ
αρώματα της Ροδιακής γης, σάλτσα γιαούρτι με δυόσμο

ΜΑΝΙΤΆΡΙ
 στιφάδο μανιταριών, μελιτζάνα, ανθότυρο,

φέτες κόκκινης πιπεριάς, μαϊντανός

GR



GR

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ Α

ΜΟΣΧΑΡΙ ΓΙΟΥΒΕΤΣΙ
παραδοσιακά ελληνικά ζυμαρικά,

φρέσκια τομάτα

ΜΟΥΣΑΚΆΣ

στο φούρνο

ΚΟΚΚΟΡΑΣ

κρασάτος με σιουφιχτά, μυζήθρα

ΑΡΝΙ

ψητό στο φούρνο με πατάτες, μυρωδικά

ΒΑΚΑΛΑΟΣ

τηγανητός σε κουρκούτι με παραδοσιακή σκορδαλιά

ΓΊΓΑΝΤΕΣ ΦΑΣΌΛΙΑ
στο φούρνο με μυρωδικά

ΓΑΡΙΔΑ
Κριθαρότο, λάδι μαϊντανού,

γραβιέρα Κρήτης

Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α

ΜΠΑΚΛΑΒΑΣ 
φυστίκι Αιγίνης, βούτυρο, κρέμα πορτοκαλιού

ΚΑΡΥΔΟΠΙΤΑ
καρύδια, βούτυρο, παγωτό καϊμάκι

ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ

CN  πιάτο με μηδενικό αποτύπωμα άνθρακα

τοπικοί παραγωγοί | βιολογικά υλικά | μηδενικά απόβλητα κατά την προετοιμασία

V  χορτοφαγικό πιάτο



S U P P E N

KAKAVIA (BOUILLABAISSE)
traditionelle Fischsuppe, Fischfilet-Stücke, frisches Gemüse 

S A L AT E

GRIECHISCHER SALAT AUF BAUERNART
traditioneller griechischer Salat, Tomate, Gurke,

Zwiebel, Paprika, Feta-Käse, Oliven, Kapern, Oregano

GRÜNER SALAT  

frischer Kopfsalat, Rucola, getrocknete Feigen,

gegrillter Manouri-Käse, Orangendressing  

 

DAKOS  

Bruschettas mit frisch geriebener Tomate,

Myzithra-Käse, nativem Olivenöl, Oregano 

V O R S P E I S E N

     GRUNER TORTE MIT 'XINOMIZITHRA'-KASE    V  CN

Tomaten, Gurken, Oliven, Auberginen, knuspriges

Gerstenbrot, Kopanisti-Kase, Sardellen

SURF & TURF  

gegrillter Tintenfisch, Fava-Bohnen,

karamellisierte Zwiebeln  

 

SHRIMP-GUMBO  

frisch geriebene Tomate, Knoblauch,

Weißwein, Feta-Käse, Petersilie  

 

ZUCCHINI-KRAPFEN  

Aromen der Kräuter von Rhodos, Joghurtsoße mit Minze  

  

CHAMPIGNONS  

Champignon-Eintopf, Auberginen, Frischkäse,

roter Paprika in Scheiben, Petersilie  

DE



H A U P T S P E I S E N

KALBFLEISCH-YOUVETSI  
traditionelle griechische Nudeln,

frische Tomate

MOUSSAKA

gebacken 

HAHNEINTOPF
„au vin“ mit Cavatelli-Nudeln,

darüber Myzithra-Käse

LAMM-PORCHETTA

überbacken mit Kartoffeln und Kräutern

GEBRATENER KABELJAU

in Backteig frittiert mit traditioneller Knoblauchsoße

RIESENBOHNEN  

gebacken mit Kräutern  

KRITHAROTO
Griechische Nudeln nach Risotto-Art,

Petersilienöl, Graviera-Käse aus Kreta 

D E S S E R T S

BAKLAVA
Ägina-Pistazien, Butter, Orangencreme 

WALNUSSKUCHEN
Walnüsse, Butter, Parfait-Eiscreme 

PLATTEN MIT FRISCHEN FRÜCHTEN

DE

CN  Gericht ohne CO2-Fußabdruck

okale Erzeuger | biologische Zutaten | null Abfall in Vorbereitung

V  vegetarisch



S O U P E S

KAKAVIA [BOUILLABAISSE]  
soupe de poisson traditionnelle,

filet de poisson en morceaux, légumes frais

S A L A D E S

SALADE GRECQUE FERMIÈRE
salade grecque traditionnelle avec tomates, concombres,

oignons, poivrons, féta, olives, câpres, origan 

SALADE VERTE  

laitue, roquette, figues séchées,

fromage manouri grillé, vinaigrette à l’orange  

 

DAKOS  

Bruschettas garnies de tomate fraîche râpée,

fromage myzithra, huile d’olive vierge, origan  

E N T R É E S

     TARTE VERTE AU FROMAGE 'XINOMIZITHRA'    V  CN

legumes verts de montagne, fromage 'xinomizithra'

pate traditionnelle faite a la main a partir de farine biologique

TERRE ET MER  

poulpe grillé, fèves, oignons caramélisés  

 

GOMBO AUX CREVETTES  

tomate fraîche râpée, ail, vin blanc, féta, persil  

 

BEIGNETS DE COURGETTES  

arômes des herbes de Rhodes, sauce yaourt à la menthe  

 

CHAMPIGNONS  

ragoût aux champignons, aubergines, fromage frais,

tranches de poivron rouge, persil 

FR



P L AT S  P R I N C I PA U X

YOUVETSI DE VEAU  
pâtes grecques traditionnelles,

tomates fraîches  

MOUSSAKA  

cuit

RAGOÛT DE COQ
au vin avec cavatelli (type de pâtes),

garnis de fromage myzithra

PORCHETTE D'AGNEAU

rôti au four avec pommes de terre et fines herbes

CABILLAUD FRIT
frit dans une pâte avec sauce à l’ail traditionnelle

HARICOTS GÉANTS 

cuits aux herbes  

KRITHAROTO
Risotto d’orge, huile de persil,

gravièra de Crète

D E S S E R T S

BAKLAVA
pistaches d’Égine, beurre, crème à l’orange  

GÂTEAU AUX NOIX 
noix, beurre, parfait glacé  

PLATEAUX DE FRUITS FRAIS

FR

CN  plat sans empreinte carbone

producteurs locaux | ingrédients biologiques | zéro déchet en préparation

V  végétarien



RU

СУПЫ  

КАКАВЬЯ (БУЙАБЕС)  
традиционный рыбный суп, кусочки рыбного филе, свежие овощи 

САЛАТЫ

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ ПО-ФЕРМЕРСКИ
традиционный греческий салат, помидор, огурец,

лук, сладкий перец, сыр «фета», оливки, каперсы, орегано

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ  
свежий латук-салат, рокет-салат, сушеный инжир,

сыр «манури» гриль, апельсиновая заправка  
 

ДАКОС  
брускетты со свежепротертым помидором,

сыром «мизифра», оливковым маслом первого отжима, орегано 

ЗАКУСКИ

     ЗЕЛЕНЫЙ ПИРОГ С СЫРОМ КСИНОМИЗИТРА    V  CN

горные травы, сыр ксиномизитра, традиционное тесто ручной
работы из органической муки

CЁРФ-ЭНД-ТЁРФ  
осьминог гриль, конские бобы, карамелизованный лук  

 
ГУМБО С КРЕВЕТКАМИ  

свежепротертый помидор, чеснок,
белое вино, сыр «фета», петрушка  

  
ОЛАДЬИ ИЗ ЦУКИНИ  

с ароматными родосскими травами и соусом из йогурта с мятой  
 

ГРИБЫ  
тушеные грибы, баклажан, сливочный сыр,

ломтики красного перца, петрушка 



RU

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

ГЮВЕТСИ С ТЕЛЯТИНОЙ  
традиционная греческая паста,

свежий помидор  

МУСАКА
запеченная

ПЕТУХ ТУШЕНЫЙ
в вине с пастой «кавателли»,

под сыром «мизифра»

ПОРЧЕТТА ИЗ БАРАНИНЫ
запеченный в печи с картофелем, травами

ЖАРЕНАЯ ТРЕСКА
жареный в кляре с традиционным чесночным соусом

ГИГАНТСКАЯ ФАСОЛЬ 
запеченная с травами  

KРИТОРОТО
ячменное ризотто, масло петрушки,

критский сыр «гравьера»

ДЕСЕРТЫ

ПАХЛАВА
эгейские фисташки, сливочное масло, апельсиновый крем  

КЕКС ИЗ ГРЕЦКИХ ОРЕХОВ
грецкие орехи, сливочное масло, мороженое «парфе»  

ТАРЕЛКА СО СВЕЖИМИ ФРУКТАМИ

CN  блюдо с нулевым углеродным следом

местные производители | органические ингредиенты | ноль отходов при приготовлении

V  вегетарианских блюдах



Z U P Y

KAKAVIA [BOUILLABAISE]  
tradycyjna zupa rybna, kawałki fileta z ryby, surowe warzywa  

S A Ł AT K I

SAŁATKA GRECKA W ROLNICZYM STYLU
tradycyjna sałatka grecka, pomidor, ogórek, cebula,

papryka, ser feta, oliwki, kapary, oregano

ZIELONA SAŁATKA  

sałata, rukola, figi suszone, grillowany ser manouri,

pomarańczowy sos sałatkowy   

 

DAKOS  

bruschetty ze świeżo startym pomidorem,

serem myzithra, oliwą z oliwek extra virgin, oregano 

P R Z Y S TAW K I

     CIASTO ZIELONE Z SEREM 'XINOMIZITHRA'    V  CN

zieleń gorska, ser 'xinimizithra', ręcznie robione tradycyjne

ciasto z ekologicznej mąki

SURF & TURF  
grillowana ośmiornica, groch łuskany,

cebula karmelizowana  

 

GUMBO Z KREWETKĄ   

świeżo starty pomidor, czosnek, białe wino,

ser feta, natka pietruszki   

 

PLACUSZKI Z CUKINII  
aromaty rodyjskich ziół, sos jogurtowy z miętą  

 

PIECZARKI  
gulasz pieczarkowy, bakłażan, serek kremowy,

plastry papryki czerwonej, natka pietruszki  

 

PL



D A N I A  G Ł Ó W N E

YOUVETSI Z CIELĘCINĄ  
tradycyjny makaron grecki, pomidor  

MUSAKA
zapiekana 

GULASZ Z KOGUTA
makaron cavatelli duszony w winie,

posypany serem myzithra

PORCHETTA JAGNIĘCA
zapiekany w piecu z ziemniakami, ziołami

SMAŻONY DORSZ
smażony w cieście z tradycyjnym sosem czosnkowym

FASOLA OLBRZYMIA
zapiekana z ziołami  

KRITHAROTO
risotto z orzo, oliwa z natką pietruszki,

ser graviera z Krety

D E S E RY

BAKLAWA
pistacje z Eginy, masło, krem pomarańczowy  

CIASTO ORZECHOWE
orzechy włoskie, masło, deser lodowy  

TALERZE ŚWIEŻYCH OWOCÓW

PL

CN  danie z zerowym śladem węglowym
lokalni producenci | składniki organiczne | zero odpadów w przygotowaniu

V  danie wegetariańskie



E A T  |  E N J O Y  |  L O V E


